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 Ser un referente en prestación de servicios de procesamiento, conservación y 
comercialización del pescado, hielo y subproductos, gestionando procesos con altos 
estándares de calidad e inocuidad. 
 

 Mejorar continuamente los estándares de calidad en todos los procesos de la empresa. 
 
 

 Prevenir todo tipo de contaminación que pueda poner en riesgo los alimentos, consumidores 
y colaboradores. 
 

 Satisfacer las necesidades y expectativas de clientes y partes interesadas. 
 

 
 Lograr mayor competitividad y reconocimiento en el mercado de procesamiento y 

comercialización. 
 

 Mantener un equipo de trabajo competente y comprometido con el mejoramiento continuo. 
 

 
 Cumplir con los requisitos de las normas de la empresa, legislación nacional y normatividad 

aplicable. 
 

 Gestionar, mantener, evaluar y mejorar el SGI con recursos adecuados. 
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